SPAGO

WEISSER PERLWEIN

V100INIAITTA vONIIZY

FARBE

LvOD0d

Strohgelb mit griinen Reflexen
REBSORTE

Trauben aus unseren Weinbergen
ANBAUGEBIET

Nordlich von Treviso
VINIFIKATION

Sanfte Pressung, Mostgirung
SCHAUMWEINVERFAHREN

30 Tage in Autoklaven, Martinotti-Charmat-
Methode

ALKOHOLGEHALT

11% VOL
FLASCHENDRUCK
Ca. 2,5 atm
RESTZUCKER

Ca. 10 g/
LAGERUNG

In einem kiihlem Ort mit Raumtemperatur von
max. 15 C

SERVIERTEMPERATUR
7-8 °C

BESCHREIBUNG

Ein Wein mit einfachem Abgang und matter strohgelber Farbe.
Gefillige Geruchsnoten, die an weifles Obst und IHefe erinnern.

Dank des geringeren Alkoholgehalts von angenehmen Geschmack, eignet sich zu allen Speisen.
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